
○別表　審査項目一覧

項目 配点

①　経営状況 20

②　保育園・認定こども園給食業務受託実績 20

①　調理システム及び運営方針 5

②　衛生管理体制 5

③　給食材料の調達方法 5

④　サービス向上への取り組み 5

⑤　食材産地についての工夫・考慮 5

⑥　アレルギー食への対応 5

①　調理現場の管理体制、本社等の支援体制 5

②　人員配置計画 5

③　雇用職員の処遇 5

④　トラブル発生時の対応・報告体制 5

①　職員の資質を向上させるための研修会への参加 5

②　職員研修会等の実施体制 5

①　食中毒発生時の対処方法 5

②　自然災害等発生時の対処方法 5

①　準備期間中に実施する業務内容 5

②　準備期間中に配置する職員の有効利用 5

①　給食業務受託に対する基本的な考え方・基本方針 10

②　給食施設、調理機器等の維持・管理の方法 10

③　食育に対する取り組み 10

④　その他、給食に対する助言及び展望など 10

①　喫食の準備方法や服装、協力体制 10

①　分量・味付け 10

②　子どもの摂食機能発達への考慮 10

③　色彩・盛り付け 10

内容

喫食準備について

提案審査

喫食について

給食業務に対する取組みについて

業務運営体制について

教育及び研修体制について

緊急時の対応について

タイムスケジュールについて

自由意見、提案

書類審査 会社概要について


